NYARSKASSE 2023
VEGETARISK

MENY

AVOKADO - taco, ananas, shiso, shishimi
TOMAT - tartar, jalapefio, tapioka, rattika
SKOGSSVAMP- dumpling, tryffel, naship&ron
ROTSELLERI -gratinée, sesam, rod chili
MANGO- tarte, yuzu, passionsfrukt

INNEHALL | KASSEN:

AVOKADO:

Tacoskal 1frp

Sallad 1frp

Avokadocreme 1spritspase
Ananassalsa 1frp

Lime 1frp

Shisokrasse 1frp

GOR SA HAR:
Placera tacoskalen pa tallrik lutandes mot limeklyftan, lagg i salladsblad och fyll med avokadocreme och
lite avokado/wasabicreme. Toppas med ananassalsa och shisokrasse.

TOMAT:

Tomat tartar med réttika och tapioka 1frp
Jalapenomajonnés 1frp

Sesamfro & chilistra 1frp

Friteratris 1frp

Ponzudressing 1frp

GORSA HAR:
Stéll den rattikslindade tomaten pa tallrik, fyll med friterat ris och sedan majonnas, toppa med sesamfro &
chilistra. Avsluta med att halla lite ponzudressing i tallriken.



SKOGSSVAMP:
Dumplings 1frp

Misosoppa 1frp

Nashipéaron & sojabdna 1frp
Graslok 1frp

GOR SA HAR:

Sétt en kastrull med vatten pa spisen och koka upp. Varm samtidigt och buljongen i en annan
kastrull.

Koka dumplingsen i 90 sekunder och lyft dver till en skél. Lagg i nashiparon & sojabdnor i samma
skal och toppa med den varma buljongen, avsluta med graslok

ROTSELLERI:
Rotselleri 1frp
Gratinéesmor 1frp
Haricot verts 1frp
Ingeféarsvinnigrette 1frp
Rotsellericreme 1frp

GOR SA HAR:

Satt ugn pa grillfunktion eller 240c. Viktigt att ugnen ar riktigt varm.

Krydda selleribitarna med salt och stek pa bada sidor i olja eller smor. Lagg péa gratinéesmoret pa
rotsellerin och satt i ugnen sé det smalter lite och far fin farg. Varm under tiden upp sésen i kastrull
och doppa haricot verts i kokande vatten i 10 sekunder.

L&gg upp den gratinérade sellerin, haricot verts, rotsellericreme och sés pa tallrik och servera.

YUZU:

Yuzutarte 1frp
Passionsfruktcaramel 1frp
Tuille & torkade blommor 1frp
Mangosalsa 1frp

Citrussallad 1frp

GOR SA HAR:
Placera yuzutarte pé tallrik, lagg mangosalsa och citrusfiléer runt tarte & toppa sedan med
passionsfruktssasen, tuille och de torkade blommorna

GOTTNYTT AR
TACK FORATT DU VALDE ATT FIRANYAR MED OSS.
VARMT VALKOMMEN 2024!



